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mescolatrncu planetarle
planetary mixers

Le mescolatrici
planetarie Ostali
sono disponilili in
una gamma
completa.

Sono realizzate
con una robusta
struttura rivestita
interamente in
acciaio inox per
rispondere
adeguatamente
alle normative
igienico-sanitarie.

Ostali planetary
mixers are
avaifable in a
complete range.
They are made
with a sturdy
structure totally
clad with stainless
steel to comply
with health and
hyglene standards.
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Il computer POWER SPEED,
attraverso un Controlio eletronico
all'avanguardia, regola con
eslrema Precisns 513 la velocita
del motare {passi di +/- 1
girayrmin} che il tempo di lavare,
visuall zzando | valor impostati
su display di facile lettura

The POWER SPEED compurter
applies advancaed alaciranics o
adiust both motor speed (steps
frwm +7~ 1 BPM) and work fime
misplaying preset values on the
easily legible gisoiay

PL 35/20%
LD

ldeale per impasti difficili
La potenza del motora della POWER
SPEED- & stata aumeniata del T0%
rizpetto a guella dalla PLEOHD

Affidabllita e lunga durata
Il raffreddaménta del motora &

assicurato da uns ventilazicna forzata

Eccellente gualita delfimpasto

La trasmissiona di tipo misto con
cinghia multigabe e cinghie dentata,
asscurand 0 spostamenta continug
del punti di tangenza utens e-vasca,

Ideal for tough dough

The POWER SPEED motar power has
bean incraased 70% compared fa the
PLEOHD macting.

Reliability and durability
The motor (s coaled by forced
ventiarion.

Excellent dough quality

A mived dtive svslam using muli-race
belts and cogged bells ensures
conknuows movement of foal-bow!
tangent painis.
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Vasca | Giri al minuto| Potenza Dimensiani Pezo | Tensione di aliment.
Bawd Rpm Fower iprensions Weight Suppiy voltage
Lt pm,/ 1 KW & n:" i ki
PL 60 / 35~ POWER SPEED |&60/35| 100 + 850 = -]
- 420
PL 80 ‘1" 35® HD B0/35 700 g50 1560
——{ 140 = 620 2.2 : i
PL 35 HD 35 10 Vg00/3 ~ /50Hz
PL 35/ 20* LD 35/20| 235/300/470 1.4 490 -850 | 1310| 300
PL 20 20 255..""52EI .65 &850 670 11240 Lio
Accessari di serie; [{?"‘ : r_’fh
Standard pccessories; ‘é' gif "ﬁlﬁ"."r# | 'HF
Fruska fill sottil  Frusta fili gnossd Gancio Spateda Frusta Gangia Spatida
Thinue ushick Thick-wire whisk  Mood Spntulr Wiack Hank Spatidn
PLACPOWER SPEED - PLBG/5HD piss
PLISHD - PL3S/20L0
Vasea [ Girral minota | Pobenza Dimansioni Pesa | Tensione di aliment.
Howl R FPower Dimensians Weight Supply voltaoge
1N
Lt rpm, 1 ki & | I?\-I H kg
PL 40 / 20* FRAMCE gdﬂ,.-fEﬂ 100,/200/400 2.3 540 | 1050 (1330 | 280 V400 /Y ~ #50Hz
Accessori di serie: 1
Standard eccessares: | 5
Spirale Spatola
Sl Spobla

« Il valore cantrassegnata si riferisce alla capacita della vasca formibile su richiesta
Thae veslusee tark 5 marked refers to bhe copeoty of the bow! owmioble an request
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pro BAKE Inc.’

+ Toll Free: 1-800-837-4427
* Tel: (330) 425-4427 « Fax: (330) 425-9742
2057 E Aurora Road » Twdnshurg, Obio 44087
e-quiil: probake @ probake.com wiwprabake.com
COMPLETE LINE OF BAKING EQUIPMENT AND SYSTEMS
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